GUSTATE IL MEGLIO DELIA SEMPLICITA

ALL OSTERIA BOATO
BY KETTY & TOMMY

CARI CLIENTI,

LA NOSTRA CARTA MENU E IL FRUTTO DI UNA RICERCA CONTINUA DEL NOSTRO

EXECUTIVE CHEF
ANDREA D'’ANNA

INSIEME AL SUO TEAM DI CUCINA.
VI PROPONIAMO UNA CUCINA SEMPLICE E CREATIVA A BASE DI PESCE,
CHE RISPETTA LA STAGIONALITA, I PRODOTTI DEL TERRITORIO E NON SOLO,
DA QUELLI PIU NOBILI A QUELLI PIU COMUNI.

AMIAMO METTERCI SEMPRE IN DISCUSSIONE, CREARE E SPERIMENTARE PER TROVARE 1|
GIUSTI EQUILIBRI IN OGNI PREPARAZIONE.
LA NOSTRA PICCOLA CARTA DEI VINI VI PROPONE
VINI DEL TICINO E VINI ITALIANI.
CON ATTENZIONE A PICCOLE PRODUZIONI DI GRANDE QUALITA.

LO CHEF DI CUCINA MARCO & IL RESPONSABILE SALA SALVATORE BONO
E LE LORO BRIGATE, SONO VOLENTIERI A VOSTRA COMPLETA DISPOSIZIONE PER
APERITIVI, BANCHETTI CON MENU PERSONALIZZATI.

VI AUGURIAMO BUON APPETITO

KETTY, TOMMY & TEAM BOATO

23 Gault:Millau
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A LA CARTE

(11:45 - 14:30 7/ 18:00 - 21:30)

ANTIPASTI

VITELLO TONNATO & TONNO VITELLATO 23.-/33.-
INTERPRETATION VOM VITELLO TONNATO

POLPO CROCCANTE CON PATATE ALLA MEDITERRANEA 25.-
KROKANTER PULPO MIT MEDITERRANISCHEN KARTOFFELN

TARTARE DI SALMONE AL SESAMO BIANCO, 19.-

SALSA TERIAKI, MELA VERDE & PANNA ACIDA
TARTARE VOM LACHS, TERIAKI-SAUCE, GRUNER APFEL & SAUERRAHM

ZUPPA DI COZZE, GAMBERONI, VONGOLE & GUAZZETTO AL POMODORO 25.-
SUPPE MIT MIESMUSCHELN, RIESENGARNELEN, VONGOLE & TOMATEN-SUD
CAPRESE DI MOZZARELLA DI BUFALA & POMODORI, BASILICO FRESCO 17.-
TOMATEN-CAPRESE MIT BUFFELMOZZARELIA & FRISCHEN BASILIKUM
CONSIGLIAMO CON ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO +5,-
WIR EMPFEHLEN MIT SARDELLEN AUS DEM KANTABRISCHEN MEER

/ INSALATA 6614 BRISSAGO 19.-

FOGLIE MISTE DI INSALATA, MOZZARELLA DI BUFALA,

GERMOGLI & BACCHE CON DRESSING AI LAMPONI
6614 BRISSAGO-SALAT, GEMISCHTE SALATVARIATIONEN, BUFFELMOZZARELLA,
SPROSSEN & BEEREN, MIT HAUSGEMACHTEM HIMBEEREN-DRESSING MARINIERT

A SCELTA CON

WAHLWEISE MIT
GAMBERONI ALLA PLANCIA 25.-/33.-
RIESENGARNELEN

V' INSALATA MISTA DI STAGIONE 11.-

GEMISCHTER SALAT NACH SAISON

vINSALATA VERDE 9.-
GRUNER SALAT

CONDIMENTO A SCELTA:
DRESSING DELLA CASA AL BALSAMICO OPPURE DRESSING Al LAMPONI
SALATSAUCE NACH WAHL:
BALSAMICO-DRESSING ODER HIMBEEREN-DRESSING

v PIATTI CHE POSSONO ESSERE PREPARATI ANCHE IN VERSIONE VEGETARIANA
DIESE SPEISEN KONNEN AUCH VEGETARISCH ZUBEREITET WERDEN

OSTERIA BOATO BY KETTY & TOMMY/PREZZI IN CHF - I[VA INCLUSA
PROVENIENZA DI CARNE & PESCE DA CHIEDERE AL SERVIZIO DI SALA
“CARO OSPITE/CLIENTE, SE HAI DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI CHIEDI PURE INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO E SULLE NOSTRE BEVANDE. SIAMO PREPARATI
PER CONSIGLIARTI NEL MIGLIORE DEI MODL."



P

\Z RISOTTO FLAMBE DI KETTY & TOMMY @ 33.-
ZAFFERANO & GAMBERONI
MANTECATO & FLAMBATO CON GRAPPA DELLA CASA DI UVA AMERICANA

IN FORMA DI FORMAGGIO “MONTASIO” STAGIONATO
SAFRAN RISOTTO & RIESENGARNELEN IN DER KASF-FORM SERVIERT & FLAMBIFRT MIT AMERICANA HAUSGRAPPA

RISOTTO AL LIMONE & FILETTI DI PESCE PERSICO 23.-/29.-
ZITRONEN-RISOTTO & EGLI FILETS

PACCHERI CON RAGU DI PESCE ALLA MEDITERRANEA 25.-/31.-
PACCHERI PASTA MIT FISCH-RAGOUT NACH MEDITERRANISCHER ART

SPAGHETTONI DI GRAGNANO ALLE VONGOLE 25.-/31.-
SPAGHETTONE AUS GRAGNANO MIT VONGOLE

S ECONDI

FILETTO/TRANCIO DI PESCE DEL GIORNO DI LAGO O MARE -PREZZO DEL GIORNO-
SERVITO CON CONTORNO DEL GIORNO

TAGES-EMPFEHLUNG VOM FILET/TRANCHE VON SEE ODER MEER -TAGESPREIS-

MIT TAGESBEILAGEN SERVIERT

POLPO CROCCANTE CON PATATE ALLA MEDITERRANEA 25.-/35.-
KROKANTER PULPO MIT MEDITERRANISCHEN KARTOFFELN

ZUPPA DI COZZE, GAMBERONI, VONGOLE & GUAZZETTO AL POMODORO 35.-
SUPPE MIT MIESMUSCHELN, RIESENGARNELEN, VONGOLE & TOMATEN-SUD

IL FRITTO-MISTO IN CASSETTA LAGO & MARE 39.-

PATATE AL ROSMARINO, VERDURE CRUNCH & SALSA TARTARA
GEMISCHTES FRITTIERTE FISCHE VON SEE & MEER MIT GEMUSE IN TEMPURA,
ROSMARIN-KARTOFFELN & TARTARE-SAUCE

FILETTO DI COREGONE AL BURRO & SALVIA, VERDURE DI STAGIONE & PATATE 39.-
FELCHENFILET AN BUTTER & SALBEI, SAISON-GEMUSE & ROSMARINKARTOFFELN

TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO, CON CONTORNI DI STAGIONE & PATATE 49.-
TAGLIATA VOM RINDSFILET MIT GEMUSE-BEILAGEN & ROSMARINKARTOFFELN

GROSSE PIECE A PARTIRE DA 2 PERSONE (CA. 30 MIN.)
FUR MIND. 2 PERSONEN (CA. 30 MIN.)

PESCATO DEL GIORNO DI LAGO O MARE SERVITO AL TAVOLO:
FISCHE VON SEE ODER MEER AM TISCH SERVIERT:

IN CROSTA DI SALE,
CON VERDURE, PATATE & CONCASSEA DI POMODORO FRESCO
IN DER SALZKRUSTE, GEMUSE, KARTOFFELN & TOMATENWURFEL

ALLA MEDITERRANEA
GUAZZETTO DI COZZE, VONGOLE, GAMBERONI, POMODORINI & PATATE NOVELLE
NACH MEDITERRANISCHER ART, TOMATENSUD,
MIESMUSCHELN, RIESENGARNELEN & VONGOLE & NOVELLE KARTOFFELN

ALLA PIASTRA
ACCOMPAGNATI DA VERDURE DI STAGIONE,
PATATE & CONCASSEA DI POMODORO FRESCO
VOM GRILL MIT GEMUSE, KARTOFFEILN & TOMATENWURFEL

-PREZZO DEL GIORNO-
-TAGESPREIS-
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“NON SI PUO PENSARE BENE,
AMARE BENE, DORMIRE BENE
SE NON SI E MANGIATO BENE’

"MAN KANN NICHT GUT DENKEN,
GUT LIEBEN, GUT SCHLAFEN,
WENN MAN NICHT GUT GEGESSEN HAT"

(VIRGINIA WOLF)

Dota

TIRAMISU CLASSICO 11.-
KIASSISCHER TIRAMISU

PANNA COTTA, COULIS DI LAMPONI & FRUTTI DI BOSCO, 10.-
PANNA COTTA MIT HIMBEEREN-COULIS & WALDBEFEREN

CASSATA CON FRUTTA CANDITA 11.-
HALBGEFRORENES MIT KANDIERTEN FRUCHTEN

A SCELTA CON MARASCHINO & PANNA 13.-
WAHLWEISE BESCHWIPST MIT MARASCHINO & SCHLAGSAHNE

STRUDEL DI MELE CON GELATO 13,-

ALLA VANIGLIA DEL MADAGASCAR
APFEL-STRUDEL MIT VANILLEFIS MADAGASKAR

LE NOSTRE COPPE GELATO

ESPRESSO AFFOGATO 7.50

ESPRESSO CON GELATO ALLA VANIGLIA
VANILLE-FIS MIT ESPRESSO

COPPA DANEMARK 9.50/12.50
GELATO VANIGLIA SERVITO

CON SALSA AL CIOCCOLATO CALDO & PANNA MONTATA
VANILLEEIS AN WARMER SCHOKOLADENSAUCE & SCHIAGSAHNE

COPPA TICINO 8.50/11.50
SORBETTO ALL'UVA SERVITO CON

GRAPPA DI UVA AMERICANA FATTA IN CASA
TRAUBENSORBET SERVIERT MIT HAUSGEMACHTEM AMERICANA GRAPPA

COPPA VODKA LEMON  8.50/11.50

SORBETTO AL LIMONE CON VODKA
ZITRONENSORBET MIT WODKA
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